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2. Utilisation de 
cépages naturellement 
résistants à l'oxydation

Evaluation des teneurs 
en anti-oxydants naturels 

des variétés : nouveau critère 
de sélection

6.  E�ets de l’information 
et de la réceptivité 
du consommateur

L'éducation du consommateur 
reste primordiale !

5.  E�et du bouchage 
actif et de techniques 

spéci�ques de condition-
nement des vins

Vers des vins protégés 
sans aucun additif chimique

4.  E�ets de techniques 
physiques alternatives 

aux intrants en cave
Comment gagner du temps 

face aux mécanismes 
d'oxydation

3. E�ets du refroidis-
sement de la vendange 

depuis le champ 
jusqu'à la cave

Ralentissement des 
phénomènes d'oxydation

1. E�ets de variétés 
sur la limitation des 

intrants
La sélection de nouvelles variétés 
de raisin résistantes aux maladies 

cryptogamiques (Oïdium 
et Mildiou) permet de réduire 

le recours aux intrants 
phytosanitaires.


